


Can Maci

Entrant fred

/

MENU

e \

Celler

La nostra amanida russa de llagostins Xarel-lo de Bohigas

Encrant calent
Raviolis de £Xangurro i gambes
amb crema d’escamarlans

Peix
Morro de bacalla amb carxofes

i salsa de pernil ibéric 5]

Carn
Xai rostit sense feina
amb orellanes, prunes i pera

Postres

./
Passi6 de xocolata

www.uauu.cat

Garnatxa negra de Bohigas
Bohigas Brut Nature

Raim i corilld
Ressopé de matinada
Servei de barra lliure

Festa i Dj fins les 04:30h

Preu: 120€ (iva inclos)

Reserves:
www.uauu.cat

UAUU

WEDDINGS & SVENTS

| vero@uauu.cat | 609 952 863



L0 HTELAMRIA |
4 . |

Cap d’Any

2025

......

www.uauu:cat | info@uauuicac | 634 438 736



/

MENU

Hotel Amcerica

Entrant fred

Celler

La nostra amanida russa de llagostins Pomell de Blancs de Mas Comtal

Encrant calent
Raviolis de £Xangurro i gambes
amb crema d’escamarlans

Peix
Morro de bacalla amb carxofes
i salsa de pernil ibéric 5]

Carn
Xai rostit sense feina
amb orellanes, prunes i pera

Postres

./
Passi6 de xocolata

www.uauu.cat

D.O. Penedés

Vinyes Velles d'Trto
D.O. Terra Alta

Pares Balta Brut Nature
Raim i cotilld

Coca i xocolata

Servei de barra durane el ball
amb pagament de consumicions

Muisica i ball fins les 03:00h.

Preu: 105€ (iva inclos)

Reserves:
www.uauu.cat

UAUU

WEDDINGS & SVENTS

| info@uauuw.cat | 634 438 736



Castell
de Tous

www.uauu.cat | carla@uauu.cat | 690 286 383



MENU
Castell de Tous

Entrant fred Celler
La nostra amanida russa de llagostins Pomell de Blancs de Mas Comtal
D.O. Penedés
Encrant calent Emilio Moro Finca Resalso
Raviolis de £Xangurro i gambes D.O Ribera del Duero
amb crema d’escamarlans Celler Kripta Brut Reserva
Peix ,
\ - Raim i cotilld
Morro de bacalla amb carxofes
i salsa de pernil ibéric 5] Ressopd de matinada
Carn Servei de barra lliure

Xai rostit sense feina , Lo
Festa i Dj fins les 04:30h

amb orellanes, prunes i pera

Postres Preu: 120€ (iva inclos)
Passi6 de xocolata

Reserves:

wWww.uauu.cat

UAUU

WEDDINGS & SVENTS

www.uauu.cat | carla@uauucat | 690 286 383






/

MENU
Mas Vivencs

Entrant fred Celler
La nostra amanida russa de llagostins Pomell de Blancs de Mas Comtal
D.O. Penedés
Encrant calent Emilio Moro Finca Resalso
Raviolis de £Xangurro i gambes D.O Ribera del Duero
amb crema d’escamarlans Celler Kripta Brut Reserva
Peix ,
\ - Raim i cotilld
Morro de bacalla amb carxofes
i salsa de pernil ibéric 5] Ressopd de matinada
Carn Servei de barra lliure

Xai rostit sense feina , Lo
Festa i Dj fins les 04:30h

amb orellanes, prunes i pera

Postres Preu: 120€ (iva inclos)
Passi6 de xocolata

Reserves:

wWww.uauu.cat

UAUU

WEDDINGS & SVENTS

www.uauw.cat | laura@uauucat | 693 935 458



MENU
Infantil

Aperitiu
Croquetes de carn d'olla
Mini pizza de pernil ibéric
Mini burger de vedella

Principal

Filets de vedella amb patates fregides

Postres
Festival de xocolata amb gelat de vainilla

Bc‘gudcs

Aigties i refrescos

Raim
Corilld

Preu: 45€ (iva inclos)
!/ . ~ -
Ments infantil fins als 12 anys



