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MENU

Tartar de tonyina amb llima i maionesa
de wasabi

Xutney de carbassa amb formatge Torre
del Boc

Bunyol de pop a la gallega

Seitd a la llauna amb taronja | olivada

Canelo vegetal de marisc i gambes amb
salsa cocktall

Morro de bacalla amb ravioli de ceps |
veloute de pernil Joselito

Medallons de filet de vedella amb
fondo de Garnatxa Negra i coca
d’orellanes, prunes i escalumies

Lingot de turrd de xixona amb gelat de
xocolata i taronja fet a casa

Pomell de Blancs de Mas Comtal
D.O. Penedes

Dido de Venus la Universal

D.O. Montsant

Agusti Torelld | Mata Brut Reserva

Aigua | cafes

Preu: 120€ (iva inclos)
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