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Aperitiu
Plat de pernil ibéric tallat a ma (inclou plat de vidre)  d

Bossa paper kraft amb pa tronquet ME N U
Bossa paper kraft amb tomaquets de sucar i alls

Llauna amb llagostins escabetxats

Formatge Cambembert trufat per desembolicar i posar a taula
Brioix de taronja amarga i panses fet a casa

Plat amb terrina de foie micuit i daus de
codony Vallicer (inclou plat de vidre)
Potets de melemelada de taronja i gerds
Bossa paper kraft amb torrades de panses

Primer plat

Canelé vegetal de txangurro i gambes
La nova salsa rosa

Oli de caviar de salmé

Microbrots

Segon plat

Cilindre d’espatlla de xai sense feina
farcida de pinyons i prunes

Milfulls de patata amb téfona

Salsa de rostit

Postres

Lingot de “ferrero rocher”

Neules artesanes de Sosa Preu: 45,00€ per persona (IVA inclos)
Catanies de xocolata i de llimona de Cudié

(Bosseta de raim inclosa en els (Tot el material inclés a

encarrecs de la nit de cap d’any) la caixa no cal retornar-1o)




Blancs

77 Veremes Xarel-lo Barrica - Penedés 6,00 €
Xarel-lo vermell - Tarragona 6,00 €

Vifia Esmeralda - Penedés 6,00 €

Negres

Cap de Pera - Terra Alta 6,00 €

Les Sorts Sycar - Montsant 8,00 €

Vifia Sastre - Ribera del Duero 8,00 €
Camino Terra Remota - Emporda 10,00 €

Cava

AT Roca blanc 8,00 €

Huguet de Can Feixes 9,00 €

Agusti Torellé6 Mata Brut Nature 12,00 €

Els preus indicats sén per ampolla. IVA inclos.

RECOLLIDA D'ENCARRECS:
Dia 24 de Desembre de 15h a 18h
Dia 31 de Desembre de 15h a 18h

Per altres dates consultar.




