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Aperitiu

Foie micuit

Salmdé marinat

Pernil iberic

Anxova del cantabric 00

Entrants en centre de taula

Llagostins amb carxofa confitada i oli de ceps
Verdures escalivades amb bacalla esqueixat i romesco
Ous estrellats amb patata i tdfona

Platet d’arros
Risoto de ceps amb puntes d'esparrec

Segon plat
Filet de vedella a la llosa amb trinxat de col i patata

Postres
Pa amb oli sal i xocolata

Bodega de vins i caves
Xarel+lo de Bohigas
Inicis de Bohigas
Bohigas Brut

Aigles i Cafe
Copa de licor de sobretaula

Raim i cotill6 de la sort .-

DJ i musica fins les 04:00 a.m. ' ESPAI
GASTRONOMIA
Servei de barra lliure inclos fins a les 04:00 a.m. www.espaigastronomia.cat

info@espaigastronomia.cat
Preu: 99¢ (iva inclos) 634 438 736




